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WIELKANOCNE PRZEPISY

Ser 2ofty raczej niewielu z nas kojarzy cig z Wielkanoca,. Jednak mamy dobra

wiadomodt dla mitodnikdw cerdw - moze on stanowic woiny i atrakeyjny

cktadnik wielu Swigtecznych dax. -
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Przy,bmwia.my do omaky ; gotowe

Pieczen

z serem Rycki Edam

Sktadniki:
0 5009 migea mielonego wieprzowego;
0 5009 migea mielonego wotowego;

0 2 jajka curowe;
0 pieprz, s, majeranek;

01 3/2’{30%2 papryki chilli w ptatkach; Praygotowanie:
0 1 duza cebula; Na rozgrzane] patelni zeczblic na madle posickana w kostkg cebulg. Dodad paprykg chill

0.1 tyzka masto; i wymiesead. Migso wieprzowe i wotowe przetodyé do micki, wbic jajka, dodac przyprawy
0 1 butka kajzerka; L X ; " . L
i odciagnigts, starannie butkg oraz podsmazons papryke z chill. Doktadnie wyrobic mase.
0 mleko do namaczania bufki; , N . . — iy
Podtuzng formg wytozyc papierem do pieczenia. 1/3 masy migenej wytoiyé na dno.
Na érodku potozyc cer Rycki Edam pokrojony w stupki. Na gdrg wytoiyc reszte migea
i wygtadzic catodc. Na gorze utoiyc plastry boczku jeden sbok drugiego. Piec w piekarniku

0 2 20bki czosnky;

0 1509 sera Rycki Edam,
0 8-10 plastréw boczku wedzonego curowego. rozgrzanym do 180 ctopmi praee 45-50 mint.
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